MENUS 2024

Lundi 2 décembre

Lundi 9 décembre

Lundi 16 décembre

Soupe de poisson Potage vermic%lle % Flammenkueche Salade vertef
Saucisse F Pot au feu = () Choucroutefit F
Purée de carottes it Eclair au chocolatfi @ Bettelmann aux pommes
Pomme ﬂ

Mardi 3 décembre

Mardi 10 décembre

Mardi 17 décembre

516 tra II
VEge (Euf mimosa

Légumes d’automne roti au fourfi
Petit suisse confiture

Saucisson
Tajine de poisson semoulefft
Tomme blanche
Madeleine a la compote

Coleslawff
Poulet au curry F

Galette de Iégumesﬂ
Sunday caramel

Jeudi 5 décembre

Jeudi 12 décembre

Jeudi 19 décembre

Salade verte

Carottes rapées / raisin secti

starte
v Salade méli mélo

Pates carbonarafl Cordon bleu Ravioli épinards parmesan “'“ -4 .
Brioche perduefi Petits pois lle flottante . O
Banane \ 1
-l

Vendredi 6 décembre

Vendredi 13 décembre

Vendredi 20 décembre

Rillette de poulet
Haricots a la bolognaise i
Riz au laitfl

végb Salade de pomme

Dahl de lentilles
Créme dessert chocolat ©'©

Merw commun Coe

Repas de Noél

Menus établis par la commission le 01/10/2024 sous réserve d’approvisionnement

Origine de la viande bovine : F (Francaise) - Elaboré en cuisine : 1 - viande bovine POUPONNOT Marans ﬁ - - Menu commune CDC : Bio et Local
Origine de la viande ovines : F (Francaise) - Origine de la viande porcine : F (Francaise) - Origine de la viande volailles : F (Francaise)



